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“追风赶月莫停留，平芜尽处是春山。”在峥嵘岁月中初心如磐，在平凡日子里默默奉献，

在使命召唤下勇攀高峰，无数个这样的你我，成就了一个奋进的泸州老窖。

回望今年，那些激动人心的话语，为理想不懈奋斗的场景，依然历历在目，温暖人心。为

此，我们整理出年度人物小辑，用那些平凡却闪着光芒的人物故事，照亮下一段征途。祝愿

每一个追梦的你。

文/张岚

忠一事，尽一生的“国宝”守护人

文/张岚

向阳而生、花香自来的营销女将

今年是向花进入泸州老窖的第 11年，也是她进入国

窖公司的第 6 年。作为一名营销女将，她从不因自己的

性别而困扰，在她眼里，身边的每一位同事都是勇敢坚

毅的“战狼”！时刻准备着向前冲刺。

她是最能吃苦的人。

在工作中为了让产品能有效触达消费者，向花和团

队成员们坚持每天开着面包车下乡，并随时在车内备上

常规酒品，必要时自己就充当起搬运工。为了让消费者

能更好地品尝到泸州老窖酒，只要客户有需要，无论多

晚，哪怕是一件酒，他们都会亲自送上门。忙时，到凌晨 3
点也是常态，但他们却从不为此感到疲倦。她谈道：“销

售必然是辛苦的，但在看到一张张订单后，精神的兴奋早

已战胜了身体上的疲惫。”她表示，自己非常享受团队作

战的感觉。

同时，她也是一个市场敏锐度和韧性极强的人。

去年 5月份，向花在公司组织的品鉴会上，无意中了

解到一个客户可能有购酒的需求。于是她和团队成员便

随着国宝窖池流出的第一股滚烫原浆，也引来了懂

“她”的人。用葫芦瓢接上一段，一看、二嗅、三尝，唇齿

轻咂间，邓文忠已经对这批烈酒心知肚明，这便是基酒

验收工邓文忠的拿手绝技“一口清”。“一口清 ”的绝技

看似简单，实则是邓文忠花费了 36 年才摸索总结出来

的经验。

1986 年，虚岁 18 的邓文忠踏进了泸州老窖生产车间

的大门，成为了泸州老窖第一批对外公开招聘的社会工

人。1996 年，邓文忠凭借自己长达 10 年的烤酒经验及灵

敏的味觉，经过层层选拔，最终脱颖而出成为了泸州老窖

第一批尝评工。

作为从酿酒一线走出来的第一批正式尝评工人，邓文

忠将 10 年烤酒经验与 26 年基酒验收经验紧密结合，擅于

用舌尖破解难题，在没有任何仪器辅助下，通过“眼观、鼻

闻、手触、口尝”，便能精准地判断基酒的浓度、等级和质

量，并快速辨别出产生异杂味的原因，及时给出酿造环节

的调整意见。

邓文忠表示，浓香型白酒独具匠心的酿酒工艺，赋予

了白酒独特的粮香、曲香、糟香、窖香和陈香。基酒验收

便是在对酿酒班组生产的基酒定级的同时，还要给酒体设

计组提供可供勾调的酒源，可以说是酿酒生产与酒体设计

的纽带，扮演着承上启下的重要角色。因此，当好一线质

量守门人，成为“国宝”守护者，成为了邓文忠一生为之奋

斗的信念。忠一事，尽一生，坚持将这份信念传承下去也

成为了邓文忠做事的准则。

“我们的工作和其他工作不一样，只可意会不可言传，

同时还需搭配实践才能真正领悟其中的奥秘”。邓文忠谈

到。因此，身怀绝技的他，对向他请教的人从不避讳。年

轻的尝评员分不清异杂味找沙哥（邓文忠外号），摘酒口

感拿不准找沙哥，摘酒工遇到考核心里没底找沙哥……无

论何时何地，只要你需要，你总会听到那一句热情的回

应，“我来，我就来，我马上来”。在邓文忠心里从来没有

“教会徒弟饿死师傅”的担心，他始终奉行“一口倾”的传

授之道，将毕生所学倾囊相授。“如果我多回答一个问题、

多团结带领好一个同事，就能多一份力量共同守护我们的

泸州老窖酒传统酿制技艺。”邓文忠说到。

时光流逝、岁月磨砺。作为同时拥有两个“第一”的邓

文忠，见证并参与了泸州老窖辉煌的发展史。他谈到，从

1986 年进入公司，到 1996 年成为第一批尝品员，再到 2022
年，在他工作的 36 个年头里，无论时代如何更迭，泸州老

窖坚守品质的初心始终没有变。他表示，他只是万千泸州

老窖国窖人中的一个，无数个默默无闻的泸州老窖国窖人

正坚守在一线岗位，以己之力奋力耕耘，致力让中国白酒

质量看得见，让世界品味中国。

▲邓文忠（左）始终奉行“一口倾”的传授之道
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