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时光如琥珀
凝固七个世纪的过往
风雨之间，浓情不曾有变

从公元 1324年至 2024年，泸州老窖酒传统酿
制技艺传承了整整 24 代人。24 代人在这 700 年
光阴里，只为酿酒这一件事。在文明的长河里，
700 年绝不是个容易的数字，也绝不是一个能轻
易坚持下来的数字，而泸州老窖做到了。

24代酿酒人始终与时间为友，依托得天独厚
的资源禀赋，悠久的历史人文积淀，将泸州老窖
酒传统酿制技艺代代相传，酿造出深具人文精神
内涵的中国浓香，影响着古今中外的白酒文化。

那是慰藉生命的一枚酒曲
一代代不断精粹的匠艺
在岁月的磨炼中，献上了一份庄重的承诺

公元 1324 年，中国酿酒史上的一次创举，在
泸州这座酒城发生。酿酒大师郭怀玉历经 30 多
年的摸索与试验，成功研制出酿酒酒曲——“甘
醇曲”，改变了之前中国酿酒只有小曲、散曲的历
史，并以此酿成了中国白酒历史上第一代“大曲
酒”，自此开启了中国大曲酒的酿制序幕。酒界
泰斗周恒刚赋予泸州老窖酒曲“天下第一曲”的
美名，这是赞誉，更是期许。

酒曲酿酒，被誉为“中国古代第五大发明”。
公元 1324 年，“制曲之父”郭怀玉创制“甘醇曲”，
开启了中国大曲酿酒的新篇章。700 年来，大曲
酒又细分出不同流派——高温发酵大曲，酿出
酱香大曲酒；中温发酵大曲，酿成浓香大曲酒；

低温发酵大曲，酿造清香大曲酒。这些大曲酒
极大丰富了中国白酒的品种，满足着人们舌尖
上的品味。

700年的漫长光阴呀
终成为一滴浓香的
坚定与温柔

泸州老窖酒传统酿制技艺是全人类珍贵的
活态技艺。泸州老窖酒以川南特产小麦制作大
曲作为酿酒的发酵生香剂，以有机高粱为酿酒原
料，续糟配料，以泥窖为发酵容器，固态蒸馏，经
原酒洞库陈酿、精心勾调等工艺成型。泸州老窖
酒传统酿制技艺包括：原粮种植技艺、泥窖制作
与维护技艺、酒曲制作鉴评技艺、原酒蒸馏摘酒
技艺、原酒陈酿技艺、尝评勾调技艺以及相关的
子项目。

造物主给予凡人万千恩典
在肉眼尚难察觉变化的时刻
酒的美意已让人兴奋不已

泸州老窖酒传统酿制技艺是在泸州独特生
态环境条件下孕育形成的，具有鲜明的地域性特
征。泸州老窖酒是典型的“地域资源型”产品。
泸州地区所独有的五渡溪粘性土壤、优良水质、
有机高粱及亚热带季风气候等自然条件，加之好
酒、尚酒习俗等文化环境，使得泸州老窖酒传统
酿制技艺成为北纬 28°——中国酿酒龙脉上的璀
璨明珠。

以泸州老窖酒传统酿制技艺酿造的泸州老
窖大曲酒，以其优良品质、独特工艺，被确定为浓
香型大曲酒的国家实物标准，并根据泸州老窖大
曲酒的大量分析数据制订出浓香型大曲酒的国
家标准。其它浓香型白酒的酿制工艺大都以泸
州老窖酒的酿制工艺为操作蓝本。正因如此，浓

香型白酒也被称为“泸型酒”，直至今天，浓香型
白酒的其中一种英语翻译方式仍为 Luzhou-
flavor Baijiu 。

她的美，以时间为酩
这其间要消耗多少人的心力
我们已无法估摸

泸州老窖酒传统酿制技艺具备极高的科学
性。一方面，作为泸州老窖重要传承载体的老窖
池里，自然富集有益微生物菌群，形成了一个庞
大有序的酿酒微生物宝库。正是这些微生物随
着时间的推移，得到不断进化、富集，使酒质日臻
完美。另一方面，口口相传的泸州老窖酒酿制技
艺，扎根于蕴含科学哲理的传统酿制工艺技术，
并在此基础上不断开拓、创新。

回马上甑是泸州老窖酒传统酿制技艺的一
大核心。这横扫千军般的武学招式，口传心授，
已经修炼了千百年。能够做到“一手乾坤”境界
的匠人师傅，少有腾挪，掌握了“圆、活、灵、稳”诀
窍的师傅，一次能把三十斤酒糟均匀铺撒到整个
甑面上，真正做到举重如轻、挥洒自如。招式与
心法的演绎，让酒糟在甑桶中层层铺展。

只是那抹浓郁的酒香
让人无可辩驳
这成为我们情有独钟的底气和源流

泸州老窖酒传统酿制技艺的传承发展极
具传奇性。一方面，泸州老窖酒在酿制技艺发
展历史中，与众多历史名人、历史事件有着紧
密的联系，泸州也因此成为国内唯一的“天生

泸 州 ，天 造 泸 酒 ；酒 以 城 名 ，城 以 酒 兴 ”的 城
市。另一方面，泸州老窖酒传统酿制技艺的发
展史是一部未曾中断的技术史，具有特定传奇
性特征。

勾调不仅仅是单纯为了追求瓶装酒体的口
感一致性，更是酒体实现品味升华的舌尖艺术，
是画龙点睛，是点石成金，是化平凡为神奇。因
此，真正优秀的调酒师不是普通的匠人，是用舌
尖作画的艺术家，是充满爱与想象的生活家，是
捕捉味道的美食家。

泸酒历史上每一次工艺革新、技术突破都是
泸酒人“守正不守旧，尊古不复古”创新精神的
体现。从“甘醇”大曲的发明，开启了迄今市场
占比 92% 以上的大曲酒的生产酿造，到最早使用
泥窖酿酒，开启了人类首次利用土壤中己酸菌
等微生物发酵生香的历史。

看花摘酒是泸州老窖酒传统酿制技艺的一
大核心。有经验的酿酒师傅能够通过观察酒花
的大小、滞留时间的长短、香气的层次等感官来
判断酒的度数高低，掐头去尾，再把高、中、低度
酒进行分段摘取和储存。

于是，天地间始终掩藏着一份珍贵
一面是自然的馈予，一面是匠心的执着
年年岁岁 相濡以沫

为了让中国白酒的质量看得见，泸州老窖一
直以来把有机高粱基地，作为生产的第一车间。

在一方净土之上，农户全部采用原生态种
植方式，承袭“天地人和”的哲学省思，倾尽心

力参悟耕种之道；采纳“以物养物”的轮作制
度，不使用任何化肥，属天然栽种、杂质含量
低、泸州老窖为此成立红高粱公司进行专业
管理与技术支持，所有一切似乎都将工业化
进程隔绝在外，竭力维护这片黄金产地的纯
粹性。

特产于川南的糯红高粱，由于其独特的品
质，长期以来，被认为是酿酒的最好原粮，酒城人
亲切地称之为“红粮”。糯高粱所含淀粉以支链
淀粉为主，有利于酒糟发酵时锁住水分，并缓慢
释放营养。

因着时间的浓度
他们从不弄虚作假
一朝入酒痴，半梦醉人世

直至今天，泸州老窖黄舣酿酒生态园的建
成，无一不体现了历代泸酒人“传承而不守旧，
创新而不离宗”的创新精神。

泸州老窖天然藏酒洞内四季终日不见阳
光，空气流动极为缓慢，温度常年保持在 20℃
左右，相对湿度常年保持在 85 度左右。这种稳
定而优良的贮存白酒条件，有助于酒体吸山川
之灵秀，纳自然之神韵，实现新酒的阴阳转化，
馥郁芳香。

从热爱到坚守，从传承到创新
以心血浇灌
从默默无闻到深入人心

泸州老窖酒传统酿制技艺承载于具有“活文
物”特性的百年以上老窖池群而具有唯一性。
泸州老窖百年以上老窖池群是全国重点文物保
护单位，它们具有极高的历史、科学、文化价值，
同时又具有重要的使用价值，具备连续使用的

“活文物”特性。它们的存在印证了泸州老窖在
技艺传承上的唯一性。

于此，在时间的序章和无垠的更迭中
在一次又一次天长地久的轮回里
700年，24代人
只为做一事

有着 24 代有据可考、谱系清晰、一脉相承历
史的企业，世间少有。泸州老窖酒传统酿制技艺
是“活技艺”，是中国白酒行业唯一可考证的代续
谱系，具有无法复制的唯一性，并享有独立非遗
编号。它与“活文物”——泸州老窖 1573 国宝窖
池群一道，构成了中国白酒行业稀缺独特的“活
态双国宝”。

等云，等风，等酒浓
只为天地间一杯浓的传承

历史以来，泸州老窖以包容开放、无私奉献
的精神，毫无保留地将技术传授推广至整个白酒
行业，为全国酒厂培养了大批核心酿酒技术骨
干，成为酒业公认的“黄埔军校”“浓香鼻祖”“浓
香正宗”，浓香工艺惠及全国，推动形成“浓香天
下”的行业格局。

致敬中国浓香 700年！




